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INTRODUCCION.
Las semill

tradicionales o locales

Cuando hablamos de especies, nos referimos a los grupos
de plantas que estan compuestas por grupos de individuos
que comparten genes compatibles entre si. Se admite que
dos poblaciones que dan constantemente hibridos normales
y fértiles, pertenecen a la misma especie.

Una variedad o cultivar son el conjunto de plantas cultivadas
que se distinguen de otras analogas por sus caracteres:
morfologicos (formas, colores...), fisioldgicos (productividad,

precocidad...), genéticos (cariotipo), citoldgicos, agronémicos,
agroquimicos'y econdémicos, que al reproducirse conservan
sus caracteres distintos.

Hibrido es la primera generacion de un cruzamiento
efectuado por polinizacion controlada entre progenitores
geneticamente diferentes, para seleccionar caracteristicas
determinadas. Los hibridos suelen ser infértiles o si re-
producimos sus semillas no conseguiremos que su
descendencia manrenga las caracteristicas de la planta
madre, con el tiempo tienen a degenerarse.




Las variedades locales o tradicionales son especies mayoritariamente
foraneas, que con el paso del tiempo y a través de un proceso de
seleccion se han adaptado a un territorio y unas condiciones climaticas
y a unas técnicas agricolas concretas. Todo esto es resultado del
trabajo minucioso y paciente de muchas generaciones de agricultoras
y agricultores que ademas guardan todo el conocimiento transmitido
de generacion en generacion relacionado con el cultivo de las varie-
dades tradicionales:

- Las semillas eran faciles de transportar y de intercambiar.

- El agricultor o agricultora con su seleccion, ha provocado una
alta diversidad agraria.

- El agricultor/a desde siempre ha guardado semillas tras
la recoleccion.

- Por lo que la semilla es un material biologico, que acumula
conocimientos, adaptacion al medio y cultura.

Las semillas tradicionales, junto con el conocimiento asociado a las
variedades ha visto peligrar su persistencia dehido a diversos factores:
los cambios en las politicas agrarias, desaparicion de los agricultores
tradicionales por su avanzada edad, hay escaso relevo generacional
que quiera mantener las tradiciones, el actual sistema agroalimentario
y las grandes multinacionales productoras de semillas hibridas.

En este momento el control global de la produccion, de la distribucion
y del consumo de alimentos ha adcuirido un valor estrategico de
primera magnitud llevando a que se cultiven un escaso numero de
variedades de cada cultivo, provocando una erosion genética o pérdida
de variabilidad genética. Sus principales causas son:




- La implantacion de la agricultura moderna (mecanizacion, fertilizantes,
pesticidas y semillas mejoradas).

- Cambios en las costumbres de consumidores y consumidoras.
- Desplazamiento de variedades tradicionales por las industriales.

- El agricultor y la agricultora ya no selecciona ni mejora; todo esta
en manos de empresas de semillas y agrogquimicos.

Aun asi, los expertos reconocen, cada vez mas, la importancia que
tienen las variedades tradicionales y locales en el mantenimiento
de la agrobiodiversidad de cara a un futuro incierto, gracias a las
posibilidades que guardan estos recursos genéticos para el man-
tenimiento de la variabilidad genetica agraria, que son:

- Reservas ante posibles necesidades futuras alimentarias.

- Fuente de nuevas opciones de cultivos y de resistencia a
factores adversos.

- Autonomia de los agricultores y agricultoras, de los consumidores
y consumidoras y de las comunidades campesinas con respecto
a las multinacionales agroquimicas. Soberania alimentaria.

- Forma parte de la diversidad cultural de cada region, tan
amenazada por la politica homogeneizadora actual.

- Tienen multiples usos: alimentarios, medicinales, domeésticos
(textiles, construccion) y equilibrio ambiental.

Asi mismo las variedades locales tienen un gran interés para la agri-
cultura ecologica debido a que:

- Contribuyen a aumentar la biodiversidad biologica del agro-
sistema. Heterogeneidad: el grado de variacion genética en las
variedades locales es mucho mayor que en las variedades hi-
bridas comercializadas, es decir, cada una de las plantas
tradicionales son genéticamente diferentes unas de otras, no
como pasa en las hibridas.
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- Tienen mayor capacidad de superar situaciones desfavorables
o factores limitantes, lo que se conoce como resiliencia: ante
cualquier problema, plaga, enfermedad, condiciones meteo-
rologicas, una variedad local tiene mayor capacidad de superar
el estrés ambiental que otro tipo de variedad, lo que le da mas
estabilidad al sistema. Esta estabilidad frente a las perturbaciones
se debe a la respuesta diferenciada de los individuos a las
perturbaciones. Unos individuos seran vulnerahles y otros no,
asegurandonos en la mayoria de los casos que al menos un
buen porcentaje de ellos reaccione superandola. Ademas, las
poblaciones heterogeneas suelen recuperarse con mayor rapidez
tras cesar la perturbacion.

- Son variedades que aportan una excelente calidad organoleptica
y dan en los mercados mas diversidad de productos que podemos
comprar.

- Muestran una mayor adaptacion a las condiciones de cultivo
de la agricultura ecologica, ya que, al ser seleccionadas en la
agricultura tradicional, comparten un tipo de agricultura de
bajos insumos, con adaptacion a las condiciones edafoclimaticas
de la comarca y con resistencias naturales a los patdgenos.




Necesidad de
CONServaclorn de las

VARIEDADES
IRADICIONALES

Por todas estas razones indicadas en los apartados anteriores, la
conservacion de las variedades tradicionales es una necesidad real

Acciones para proteger las variedades locales:

- Desarrollar los mercados locales y recuperar el trato directo
entre consumidores/as y productores/as.

- Potenciar la agricultura ecoldgica como forma optima de
conservar estos recursos.

- Potenciar el intercambio de semillas de las variedades
tradicionales entre los agricultores y agricultoras locales.

- Crear bancos de semillas (conservacion “ex situ”).

- Establecer redes de semillas entre los bancos vy las agricultoras.

- Educar a los jovenes en la importancia de la conservacion y
el consumo de las variedades tradicionales.

Existen varias formas de conservar el material genético de las varie-
dades tradicionales, pero todas pasan por la semilla, pues esta:

- Es la parte principal de cualquier sistema de alimentacion
(es la base de la subsistencia humana).

- Es un alimento en si mismo.

- Es la estructura disenada para transmitir la informacion genética
de la especie, entre generaciones y soportar condiciones adversas.




CONSERVACION “IN SITU" Y “EX SITU" DE VARIEDADES LOCALES

“La conservacion de las variedades locales depende de
que sean cultivadas y apreciadas por las consumidoras,
lo que las mantendra vivas, siendo asi mas posible proteger
el material genético que contienen de la erosion genética™

La conservacion de la agrobiodiversidad local o (recursos fitogenéticos)
puede realizarse mediante dos métodos:

“"CONSERVACION EX SITU"

es la conservacion de los recursos fitogeneticos fuera de su
habitat natural. Es decir, conservacion de las variedades locales
fuera del lugar donde se cultiva. En este caso el material
genetico se conserva en forma de semilla en un banco de se-
millas, y no se desarrolla la planta.

“"CONSERVACION IN SITU"

se entiende la conservacion de los ecosistemas y los habitats
naturales y el mantenimiento y recuperacion de poblaciones
viables de especies en sus entornos naturales y, en el caso de
las especies domesticadas y cultivadas, en los entornos en que
hayan desarrollado sus propiedades especificas.

Es decir, se conservan en el mismo lugar donde se ha cultivado
siempre y siguiendo el proceso de germinacion, crecimiento, fe-
cundacion, desarrollo y maduraciéon de los frutos, seleccion de los
mejores frutos, extraccién de semillas y finalmente conservacion
de las semillas para su posterior siembra en la siguiente temporada.

Los dos sistemas de conservacion son complementarios, porque
mientras unos aseguran la supervivencia del germoplasma “ex
situ”, los otros “in situ” aseguran, ademas, la supervivencia del
entorno cultural y agronomico de donde son originarios, asi como
la evolucion continua del material conservado. La conservacion “in
situ” suele hacerse, en huertos de agricultores profesionales o de
aficionados cuyo fin es el autoconsumo. Ambos perfiles son validos
para la conservacion. Mientras unos conservaran con mas intensidad
variedades locales que tienen aceptacion en el mercado, los otros
estan dispuestos a poner en marcha cultivos con el tnico objetivo
de la conservacion.
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PRODUCCION
seleccion

Para la seleccion de las plantas y por lo tanto de sus frutos y semillas
para su conservacion para posteriores siembras se deben seguir los
siguientes criterios de seleccion:

Las plantas deben:

- Tener un crecimiento regular.
- Tener una buena floracion y buena fructificacion.
- Ser resistentes (al clima, a las enfermedades y a las plagas).

- Producir una buena cosecha: rendimiento, frutos con buena.
forma, color, sabor, conservacion.

Las semillas deben tener una buena germinacion.

Para realizar mejor el trabajo de obtencion de semillas es importante
conocer los factores que intervienen en la fisiologia y la conduccion
de los cultivos, de esta forma situaremos a nuestras plantas en las
condiciones optimas de produccion de semillas fértiles y viables,

Distinguiremos entre dos tipos de factores:

FACTORES BOTANICOS

- Ciclos biologicos: El crecimiento de las plantas se presema"-éo'rﬁd
una actividad continua, pero dentro de él se pueden-diferenciar

diversas fases como: juventud, madurez y vejez, en’ funcmn cie su -

actividad fisiologica.

- Multiplicacion:

1) Vegetativa: un fragmento de la planta da lﬂgar a nuems mdmduﬂs_-? "

genéticamente iguales (clones). No hay varlabmdad genética, Falta
capacidad de adaptacion. Pueden arrastrarse Enfermedades viricas
vy fungicas. Técnica muy usada por los agrlculmms pero que debe
alternarse como la reproduccion sexual para evitar estos problemas.
Ejemplos: Rizomas, Estolones, Bulbos, Yemas:dé hmtat_;ign, Estacas.
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2) Reproduccién sexual: se produce cuando hay polinizacion, es
decir, fecundacion de un ovulo por un grano de polen. Hay re-

combinacion genética y por tanto variabilidad genética en las semillas
de los frutos (la descendencia).

Segun la procedencia del polen la reproduccion
sexual puede ser:

- Autdgama.
- Albgama.

- Floracion:

> Segun el momento de floracion las plantas horticolas se
pueden clasificar en:

1) Plantas anuales: florecen el primer ano de plantacion, al final
del ciclo vegetativo, principalmente en verano.

2) Plantas bianuales: florecen el segundo ano de plantacion.
Tienen un periodo de reposo invernal y florecen en la
primavera siguiente.

3) Plantas plurianuales: duran diversos afnos y florecen mas
de una vez.

> Segun la presencia de flores masculinas y femeninas en un
mismo o en diferentes individuo-planta-pie:

1) Plantas monoicas: presentan flores masculinas y femeninas
separadas en el mismo individuo-planta/ pie.
2) Plantas dioicas:

a) Presentan flores completas (masculinas v femeninas) en el
mismo individuo-planta.

b) Presentan flores unisexuales, masculinas en un pie y flores
femeninas en otro individuo-planta.

- Fotoperiodo:
Al fotoperiodo las plantas se pueden dividir en tres grupos:

1) Plantas de dia largo: Para florecer necesitan dias mas

largos de 14 h, como la zanahoria (Daucus carota L.), espinacas
(Spinacea oleracea ).




2) Plantas de dia corto: Para florecer necesitan dias mas cortos
que las noches, como algunos cultivares de patata (Solanum
tuberosum L.).

3) Plantas indiferentes: La floracion no esta influida por el
fotoperiodo, como el tomate (Lycopersicum lycopersicum L.),
Pimiento (Capsicum annum L.)

- Polinizacion / Fecundacion: puede ser de dos tipos:

1) Autogama: se produce la autopolinizacion de la flor por el
polen de la misma flor que el ovulo. Para asegurar la conservacion
de determinados caracteres "puros” de una variedad conviene
evitar la polinizacion cruzada, para tal fin, se mantienen separadas
las diferentes lineas de la misma especie o se cultivan separadas.
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2) Alogama: o polinizacion cruzada, cuando el polen provienen
de otra flor diferente de la tiene el ovulo a fecundar.

Los agentes polinizadores son insectos o el viento:

> Plantas entomofilas: las polinizadas por insectos. Hime-
nopteros (hormigas, abejas y avispas) y Dipteros (moscas).
> Plantas anemdfils: las polinizadas por el viento.

Las plantas alogamas tienen una mayor facilidad de cru-
zamientos con polen de variedades no deseadas, por lo que
para mantener las lineas puras es imprescindible la separacion
fisica o temporal de las variedades de la misma especie.
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- Fructificacion: proceso de desarrollo del fruto desde la fecundacion
del ovulo por el grano de polen, acumulacion de nutrientes y agua
en sus células; desarrollo de la/s semillas en su interior.

La semilla es la estructura formada por el embrion, las reservas y
las cubiertas protectoras. Es una estructura viva que esta en reposo
mientras las condiciones ambientales no sean las adecuadas para
su desarrollo. Es la fase de la vida de la planta mas adaptada a
resistir condiciones ambientales adversas. Su funcion es la de dispersar
y reproducir la especie en el espacio y en el tiempo.

La madurez de la semilla se produce cuando esta es morfologicamente
funcional (la semilla tiene desarrolladas completamente sus estruc-
turas), y estéa fisiologicamente madura (perdida de sustancias inhi-
bidoras o acumulacion de sustancias promotoras de la germinacion).
Ha de ser capaz de pasar largos periodos de latencia, periodo en el
que las funciones vitales de la semilla estan al minimo, aun asi tiene
una longevidad maxima que depende de cada semilla y de sus
condiciones de conservacion.

- Germinacidon: proceso por el cual la semilla pasa del estado de
reposo o letargo a un estado de actividad y crecimiento que la
convierte en plantula.

Son diversos los factores que condicionan la germinacion, entre ellos:

1) Factores internos:
> el poder germinativo de las semillas,
> la interrupcion del letargo,

2) Factores externos: (las condiciones ambientales adecuadas)
humedad, luz, temperatura y aireacion.

FACTORES AGRONOMICOS

Las practicas agricolas pueden influir mucho en la produccion final
y en la calidad de las semillas obtenidas.

Se debe tener siempre en cuenta que las variedades agricolas se
hibridan de forma natural con gran facilidad y eso tiene aspectos
positivos y negativos:

- POSITIVOS: ganan en diversidad, lo que las hace menos propensas
a que todos los individuos sean afectados por igual ante una plaga.




NEGATIVOS: los individuos resultantes pueden tener una menor
productividad o interés que sus progenitores y, en el plano comercial,
los consumidores puede que no reconozcan adecuadamente las
diferentes variedades y pierda interés para ellos.

Por lo tanto, una de nuestras principales tareas sera la de evitar los
cruzamientos. Las hibridaciones naturales se dan principalmente con
otras variedades de la misma especie, pero también lo hacen entre
diferentes especies (calabacines y algunos tipos de calabazas, por
ejemplo) y también con parientes silvestres (zanahorias con su abun-
dante pariente silvestre). En el caso de que queramos evitar estas hi-
bridaciones entre diferentes variedades, conviene conocer las carac-
teristicas botanicas de cada especie y seguir algunos consejos basicos.

Debemos evitar:

- Recolectar semillas de plantas hibridadas
- La presencia, en el cultivo, de plantas hibridas en contacto
nuestras variedades locales cuando queramos obtener semillas.

Cuanto mas se aisle una variedad de la misma especie, mas garantia
habra de mantener estables y fijados los caracteres diferenciados
de ese cultivo.

Se seleccionara aquellas plantas que cumplan con los criterios que
se consideren necesarios:

> La seleccidon puede ser de dos tipos:

- Seleccidn positiva: se marca con una cana las plantas de las
cuales se va a extraer la semilla. Se inspeccionan durante su
desarrollo y se elimina de la parcela las plantas descartadas
antes de que se produzca la floracion.

- Seleccidn negativa: Es el sistema mas usado para plantas de
polinizacion abierta y consiste en ir eliminando aquellas plantas
que no responden a los criterios deseados. Con este método no
se eliminan mas alla del 20% de las plantas, por lo que se realiza
una menor presion selectiva que en el anterior.

Nosotros en la practica usaremos este sistema eliminando acuellas
plantas que presenten:

- Problemas sanitarios importantes (hongos, plagas, virus).

- Plantas fueras de tipo (que no mantengan las
caracteristicas deseadas.
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RECOLECCION

procesamientq de
<V < sernillas

En el proceso de recoleccion de la semilla, para mantener la varia-
hilidad y viahilidad, hay que tomar unas precauciones:

- Escoger el momento que garantice la correcta maduracion de

las semillas, (el momento en el que haya un mayor numero de
semillas maduras en la planta), evitando que haya una perdida
excesiva de estas (previamente a la recoleccion se habra em-
holsado o entutorado las inflorescencias.

- Después de segar las inflorescencias se debe completar el
secado hasta poder extraer las semillas de forma adecuada.

- En el caso de semillas de frutos, su cosecha se realiza cuando
esten hien maduros:

> Frutos que se comen maduros: se dejan madurar bien en

la mata antes de su recoleccion. Ejemplo: Tomates, melones,
calabaza, etc.

> Frutos que se comen inmaduros: se dehe esperar a que
aumenten de tamano y maduren bien antes de recolectarlos
(> 1 mes después que para su consumo.). Ejemplos: calaba-
cines, pimientos, pepinos, berenjenas, etc.)

- Una vez recolectados los frutos, extraer las semillas cuanto
antes para evitar la aparicion de enfermedades.

- Elegir siempre las semillas que proceden de las plantas y frutos
cue mas nos gusten (por su aspecto, resistencia, precocidad, etc.).




- Elegir solo semillas de plantas sanas con frutos no deformes.

- No tomar todas las semillas de una sola planta. Es recomendable
cque sean, al menos, de 20 plantas diferentes. Mantendremos la
variabilidad genética de las semi

- Para preservar la “mermoria geneética’, en las especies que se
autopolinizan debemos de intentar recoger semillas de cada
uno de los tipos de plantas que nos interesen de entre los que
estan presentes en la variedad. En el caso de especies de
polinizacion cruzada se pueden recoger las semillas al azar, tan
solo teniendo en cuenta los demas criterios aqui expuestos.

Una vez recogidos del campo los frutos, se debera proceder a la
extraccion de las semillas, que consta de varios pasos:

1) EL método de extraccion variara en funcién del tipo de semilla:

- Extraccion de semillas humedas: en este caso se quiere no so-
lo separar la semilla del fruto, sino eliminar la placenta que re-
cubre las semillas.

> Extraccion directa y lavado: de la pulpa con las semillas
sobre un tamiz bajo el chorro de agua, hasta la total eliminacion
de la pulpa.

> Fermentacién: separacion de la placenta que recubre la
semilla gracias a la fermentacion los azucares presentes en
el jugo de la fruta por las bacterias lacticas y levaduras pre-
sentes, destruyendo también a hongos y virus.

- Extraer la semilla con el jugo de la fruta en un frasco de
vidrio (no tapar).
- Dejar fermentar de 2 a 3 dias en funcion de la T°,

> T? elevada (30°C) dejar fermentar 2 dias.

> T" media (20°C) dejar fermentar 3 dias.

No dejar nunca mas tiempo, pues podria afectar a la viabilidad

de la semilla o provocar la germinacion de esta.
- Lavar las semillas con un colador bajo el chorro de agua.
- Secar las semillas al aire (sombra).

Se puede aumentar la eficacia sanitaria y reducir el tiempo
de la fermentacién afiadiendo acido acético al 1% (Icm? por
cada 100cm® de agua de maceracion).

" Se utiliza con el tomate y el pepino.




4 | b T -
" ) - - ‘))-.} >

Semillas de tomate limpias
de placenta.

=

> Friccion: técnica para terminar de limpiar las semillas de
restos de material adherido a estas. Se utiliza una batidora
de varillas (no cuchillas) en un recipiente con agua y las se-
millas a limpiar se baten a baja revolucion para no danarlas.

- Extraccion de semillas secas: Dejar secar el fruto has que se
arrugue y posteriormente se aplica los tres pasos siguientes:

> Trillado: rotura del fruto en fragmentos pequenos para que
las semillas se desprendan de la carne seca del fruto.

> Aventado: separacion de la semilla.de los restos del fruto
mediante una fuente de viento como un secador de pelo.

> Tamizado o cribado: con la ayuda de un tamiz se termina
de limpiar las semillas de los pequenos restos de impurezas.
La luz del tamiz sera acorde al tamano de las semillas para
que estas queden retenidas en el.

> Inmersion o decantado: en algunos casos resulta mas facil
separar la semilla de la paja o fruto introduciendo el resultado
del trillado en'un recipiente con agua. Las-semillas que pesan
mas que la paja se hunden, todo lo que flota incluidas algunas
semillas defectuasas seretira con un colader. Se recogen las
semillas del fondo v se ponen a secar.

Esta técnica se utiliza tanto en- 'semillas de frutes humedos

como en las-de fruto seco. Esta técnica no funciona con de-
terminadas semillas que no se-hunden, como el melon.

S W




Inmersién o decantado. Foto: Maria Corbi, 2015
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Figura 21. De derecha o izquierda: tamizado de semillos y secode de semillas y, almocenamiento de semillos en botes. Fuente propin.
a) Secado de las semillas al aire, a la sombra, a una temperatura de

20-25°C. Hay que asegurar que la humedad de las semillas esta entre
grandes cantidades

b) Envasado para el almacenaje junto con sobres de gel de silice.
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ALMACENAJE
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Materiales para el almacenaje de semillas.

- Botes de cristal o recipientes metalicos. Los primeros permiten
ver su interior, los segundos al ser opacos impiden la entrada
de luz que puede afectar a la durabilidad de las semillas.
- Rotulador permanente.
- Etiqueta:

> Nombre comun de la variedad,

> Nombre cientifico,

> Fecha de entrada de la semilla,

> Fecha de produccion de la semilla.

> Peso de las semilla o cantidad.

> N" de entrada del registro en la base de datos.

> Peso del frasco vacio con tapa y etiqueta.

> Observaciones.
- Material absorbente, gel de silice, tiza
- Contenido de oxigeno en el bote: mejor cuanto menos oxigeno
haya. Rellenar los botes al maximo o cambiar a botes mas
pequenos acorde a la cantidad de semillas.
- Nevera.
- Base de datos.

Reglas generales para la manipulacion de los botes de semillas:

- Evitar sacar y meter los botes de la nevera sin necesidad.

- Si un bote sale de la nevera no abrirlo enseguida; hay que esperar
a que la temperatura se equilibre con la temperatura ambiente. En
invierno con un par de horas sobra y en verano habra que esperar
al menos 1 dia.




- Mantener limpia la superficie de trabajo y los utensilios ne-
cesarios tanto de suciedad como de otras semillas de anteriores
&==trabajos.
“..=No dejar los botes de vidrio de semillas en lugares donde dé
el sol directo o cerca de una fuente de calor.

- No dejar a la vez dos botes de semilla diferente abiertos o
mal cerrados.

- Siempre que se abra un hote hay que comprobar el estado del
material desecante que tenemos dentro.

- Secar bien las muestras antes de introducir en la camara
frigorifica. Caja para desecar. Es el paso final antes de entrar en
la nevera. Con las bolsas de gel de silice se va comprobando
que no queda humedad en el bote.

- Asignar un numero reducido de responsables que puedan
manipular los botes.

Entrada de nuevas variedades al banco, o de material
procedente de un programa de multiplicacion.

La comprobacion del estado de la semilla se hace en tres niveles:
- Estado sanitario: Ausente de galerias de gorgojo y sin hongos
visibles. En caso de que haya muestras de actividad de gorgojos
o polillas las semillas pueden pasar 48-72 horas al congelador
para eliminarlos. Una muestra de semillas con hongos deben
secarse bhien antes darle entrada a la nevera.

- Estado de limpieza: Cuanto mas limpias estén las muestras
mejor se van a conservar y menos posibilidad tendran de ab-
sorber humedad. Hay que limpiarlas de tierra, restos vegetales
o de cualquier otra impureza.

- Estado de caducidad: Si sabemos que la semilla es muy vieja
o que no ha sido conservada adecuadamente habra que hacer
el correspondiente test de germinacion antes de que entre en
la nevera.




ALMACENAJL.

Un objetivo fundamental en todo cultivo de variedades tradicionales
v en agricultura ecologica es mantener el estado sanitario adecuado
tanto de los cultivos en el campo como durante el almacenaje de
las semillas para su uso en las siguientes siembras.

MNos vamos a centrar en el mantenimiento de la sanidad en nuestro
banco de semillas.

Las semillas pueden ser un transmisor, desde la planta madre a la
futura planta hija, de enfermedades como:

Virus, Bacterias y Hongos.

por lo que las semillas que se vayan a guardar deben estar libres
de hongos y virus.

Para evita su presencia y transmision se realizardn una serie de
procesos como:

- Extraccién por fermentacion de las semillas que tengan
masa gelatinosa para eliminar.

- Aplicacion de tratamientos de desinfeccion de las semillas,
previo a su germinacion mediante aplicacion de:

> Calor:
- Desinfecciéon con agua caliente: 50° durante una hora.

- Desinfeccion por calor seca (aire caliente). Los tiempos y
temperaturas varia segun las semillas a tratar.

- Congelacion: se somete a las semillas a las bajas temperaturas
: minimo de 24h. Efectivo contra




> Determinados productos autorizados para la
Agricultura Ecologica.
- Para control de hongos y bacterias: Lejia (Hipoclorito sodico
30-50 g de CU/L) Sin diluir durante 30 min. Después limpiar hien
la semilla hasta que no huela a lejia.
- Para control de virosis:
a) Virus en el exterior de la semilla: bafio de fosfato
trisodico al 10% - 2h.

b) Virus dentro de la semilla: tratamiento con calor seco:
estufa de 70-80°C.

Durante el almacenaje pueden aparecer plagas cuando se dan las
condiciones Optimas de reproduccion de estas especies de insectos,
por lo que debemos extremar la limpieza y observacion de semillas,
descartando las que contengan plagas o estén danadas.
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